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положение
об административном контроле организации и качества питания в

муниципальном бюджетном дошкольном образовательном учреждении
<<Щетский сад NЪ 2 <Сказка>>

1.Общие полоя(ения

1 .1.Настоящее Положение об административном контроле организации и
КаЧеСТВа питания в муниципаJIьном бюджетном дошкольном образовательном
УчреЖдении <ЩетскиЙ сад J\Ъ 2 ((Сказка)> (далее Положение) разработано в
СООТВеТствии со статьеЙ 37 <Организация питания обучаюшихся) Федерального
Закона J\Ъ 27З-ФЗ от 29.|2.2012г (Об образовании в Российской Федерации>,
санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.З12,4,З590-20
"Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания
НаСеЛеНИя", СП 2.4.З648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к
ОрГаниЗациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детеЙ и молодежи)),
Уставом муницип€шьного бюджетного дошкольного образовательного учреждения
кЩетский сад Ns 2 <Сказка>>.

1.2.Положение определяет основные цели и задачи административного контроля
Организации и качества питания, организационные методы, виды и его формы,
регламентирует еодержание и распределение вопросов контроля, документацию и
делопроизводство, устанавливает правила, права и ответственность участников
кОнтроля организации и качества питания в муниципаJIьном бюджетном дошкольном
ОбРазовательном учреждении (Детский сад J\Ъ 2 <Сказка) (далее - Учреждение).

1.З.КОнтроль организации и качества питания в Учреждении предусматривает
ПРОВеДеНИе аДминистрациеЙ наблюдениЙ, обследованиЙ, осуществляемых в
ПРеДеЛаХ КОМПетенции за соблюдением работниками, участвующими в
осуществлении процесса питания, законодательных и нормативно-правовых актов
РОССийской Федерации в сфере Iтитания восrrитанников детского Qада, а также
ЛОК€ШЬНЫх актов Учреждения, включая прик€tзы, распоряжения и решения
Педагогических Советов.

1.4.Результатом контроля является анаJIиз и принятие управленческих решений
По соВершенствованию организации и улучшению качества питания в Учреждении.
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4.Основные правила административного контроля

4.1.Административный контроль организациии качества питания осуществляется
заведующим, старшим вOспитателем в рамках полномочий, согласно утвержденному
плану контролrI, или в соответствии с приказом заведующего Учреждением.

4.2.Щлlя осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы
специЕLлъные комиссии, состав и полномочия которых опредепяются и утверждаются
rrриказом заведующего. Участие членов профсоюзного комитета в работе комиссий
явJuIется обязательным.

43.Лица, ссуществляющие контроль на пищеблоке должны быть здоровыми,
прошедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими прик€}зами и
инструкциями. Ответственность за выполнение настоящего пункта Положения
возлагается на заведующего хозяйства.

4.4.ОснованиrIми для проведения контроля являются:
/ план-график;
/ приказ по Учреждению;
/ обращение родителей (законных представителей) воспитанников и

работников Учреждения по поводу нарушения.
4.5.Контролирующие лица имеют право запрашивать необходимую информацию,

изу{ать документацию, относящуюся к вопросу питания заранее.
4.6.При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства Российской

Федерации в части организации tIитания дошкольников, о них сообlцается
заведующему Учреждением.

5.Солержание и распределение вопросов контроля

5.1.Содержание контроля организации и качества питаниrI определяется
следующими вопросами:

У контроль рациона и режима питания в Учреждении;
/ контроль выIIолнения нормативов по питанию;
/ контроль документации по вопросам санитарии, гигиены, технологии

производства, результатам бракеража, ежедневных медццинских осмотров
работников пищеблока; }

,/ контроль сроков годности и условий хранения продуктов;
/ контроль технологии приготовления пищи;
/ контроль поточности технологических процеасов;
/ контролъ готовой продукции;
/ контроль санитарно-технического состояния пищеблока УчреждениrI;
/ контроль санитарного содержания и санитарной обработки предметов

производственного окружения ;

/контроль состояния здоровъя, соблюдения гIравил личной гигиены персонала,
гигиенических знаний и навыков персонала пищеблока;

/ контроль приема пищй воапитанниками;
/ контроль выполнения муницип€шьных контрактов;
5.2.Вопросы контроля, периодичность и формы предоставления резулътатов



РаСПреДеляются между контролирующими лицами согласно Приложению j\b1.

б.Права участников административного контроля

6.1.При осуществлении административного контроля9 проверяющее лицо имеет
право:

/ знакомиться с документацией в соответствии с должностными обязанностями
работника, его анаJIитическими матери€Lлами;

/ ИЗУчатъ практиLIескую деятельность работников, принимающих rlастие в
ОРГаНИЗаЦии питания в Учреждении, через посещение пищеблока, |рупIIовых
ПОМеЩеНиЙ, наблюдение за процессом приготовления блюд, процессом выдачи блюд
ИЗ ПИЩебЛока В группы, организациеЙ питания воспитанников в группахl др}гих

МеРОПРИЯТиЙ с детьми по вопросам организации питаниrI, наблюдение режимных
моментов;

/ делать выводы и принимать управленческие решения.
6.2.Проверяемый работник имеет право:
/ знжь сроки контроля и критерии оценки его деятельности;
/ знать цель, содержание, виды, формы и методы контроля;
/ своевременно знакомиться с выводами и рекомендациями проверяющих лиц;
/ ОбРаТИТЪСЯ В комиссию tIо трудовым спорам при несогласии с результатами

административного контроля.

7.ответственность

7.1.лица, занимающиеся контрольной деятельностью организации и качества
питания, несут ответственность :

/ за достоверность излагаемых фактов, представляемых в справках по итогам
контроля организациии качества питания в Учреждении;

уза тактичное отношение к проверяемому работнику во время проведения
контрольных мероприятий;

у закачественную подготовку к проведению проверки деятельности работника;/ за обоснованность выводов по итогам проверки , .;

8;Щслопроизводство

8.1.результаты оперативного контроля отражается в справках. По результатам
оперативного контроля проводится собеседование с проверяемым лицом, при
необходимости, готовится сообщение о состоянии дел на административное
совещание, Педагогический Совет или Общее собрание коллектива.

8.2.справка по результатам контроля должна содержатъ в себе следующую
информацию:

/ видконтроля, основание для проведения контроля;
r' форма контроля;
/ темаи содержание контроля;
/ сроки проведения контроля;



/ состав комиссии (при наличии);
/ результаты кон,гроля;
/ нарушения;
/ выводы;
/ предложения и рекомендации;
/ подписи проверяюших JIиц;
/ подписи проверяемых лиц.

9.закл ючительн ые положения

9.1.Настоящее По.ltожение явJIяется локальным нормативным актом Учреждения,
утверждается (либо вводится в действие) приказоN{ заведуюtrlего УчрежлеIIие]\,1,

9.2.Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение,
ОфОРмляются в письменной форме в соответствии действующиN,l ззкоIlо;lвтелI)с,гво]\1
Российской ФедераLIии.

9.3,IIоrrожение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополI{ения к
ПОложению приFIимаюl,ся в порядке, предусмотренном п.9.1. настоящеI,о
Положения.

9.4.после принятия Полоrкения (или изменений и дополнений отдельных пунк,tов
И РаЗДеЛОв) в новоЙ редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает сиJI},.



I Iри"тоlксние
к По:Iоженикl сlб адj\lинttс lpa,I,иBt{oN,I

конт,роле организации и качес,гва питания
в МБ!ОУ д/с Nч 2 <Ска:зка>

План-l,рафик
кOнl ро"llя орI,анизации l1итания

в Nr!,нr{циr]lt-:Iт,}{tl\I бtо.:{хtеtltо\{ дошко-тьноlt образоватс-,]ьIlо\I ),IIpc).KJcIlllll
кfJетский сад Nc 2 кСказка>
на год

Объект контроля ответственный Периодичность Инструмент
контроля

Форма контроля

l соблюдение
на,гурапьных
HopllI питания

С]тарtltая
медсес,I,ра

Ежедневно 10-ти
меню

дневное Анализ меню

2 Бракераж готовой
пищевой
продукции

Бракеражная
комиссия

Ежедневно Журнал
<Бракераж
готовой пищевой
продукции)

Методика
органолептической
оценки пищи

J ()птиtчtа-цьный

те1\Iперат\,рный

рсжим хранения
продук,гов в
холодильниках

Сr,аршlая
1\Ic-lcec,l,pa1

Ежедневно Журна.1,I

KPel ис tраtlи и

температуры
холодильников на
пищеблоке)

Проверка
Заt t ись t] ;.li\ptla,lc

,4а KoHTpo.lrb
пересечения
потоков сырой и
готовой
продукции.
.lистой и грязной
посуды.
инвентаря и тары

Заве;tl,кlluий.
Сiтарtttая
N{e,](CeCTPa

Ежедневно наб"lткlдеrтие

5 выполнение
техно"погI.тчес ких
требований
приl,отоl]JIения
пищи э

Заведукlrrlий.
с,гаршая
]\{е]{сестра.

сlтве,гс,гвеtlный
:]а

орI-анизаLlиr()
IIитания

Ежедневно наблкlдение

Маркирсlвка
IIосуjIы.
оборулования,

1,борочнсlго
инвентаря

Ст,арttlая
медсестра

Постоянно наблюдение

7 Норма выхода
б;rкlд (вес. объелr)

Бракеражная
ком иссия

1-2 раза в
неделю

акт контрольного
взвешиваниrI.
справка (в с.;tучае
нарушения)

Контрольное
взвешиванис б:tкl.,{

8 Санитарное
сос,гояние
пищеблока

Завслlrкlrltий.
Старtпая
]\,fедсестра,

завхоз

Ежедневно справка (в с-пч.тае

наруrrtения)
наблюдение

JTg
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Контроль за
отбором и
хранеFIиеNI

суточных проб

Старшая
мелсес,rра

Ежедневно справка (в случае
нарушения)

наблюдение

10 КаL"rорийность
I1иLIlевого рациона

Старшая
медсестра

Ежедневно l0-ти
меню

дневное Аншtи:з \,Ier{K)

1l соблюдение
правил Itи.lной
],иI,иень]

рабо,t,никап,lи
rtищеблока,

работникамлt
Учре>itдения

Заведl,tощий,
Сr-арrпая
\,{с, lcec,I pit

Постоянно санитарные
книжки, журнzulы
з.lI()роt]ья }Iа

пищеблоке

Осмотр, запись в
жчрнаJtах. ана,Iиз
.'lO к},\{ с I i-I,aII1,1 I,I

I2 Соблюдение
графика режима
пи,гания

Завелующий.
с,гарший
воспита,tе-rIь

Ежедневно справка при
нарушении

С)пераr,ивный
контроль

Организация
питьеtsоI,о режиN,Iа

Старший
воспитатель

Ежедневно справка rIри
нарушении

()ltepa гиtзньтй

KoHTpoJb

|4 Ка.тес,lво и
безоtrаснос,гь
готовой пищевой
пролукции

Бракеражная
комиссия

Ежедневно технические
документы.
сертификаты
KaLIecTBa,

журналы

Анациз
j,(окуN,Iен,гаци и

15 Анапиз
документации
ответс],tsенного зit
питание

Завел},rощий lIo
необходимости

спраtsка при
нарушении

Ана-rlи:з

16 исполнение
предписаний,
замечаний"
нарупtений

Заведl,rоrций,
старtпий
воспитате.rIь

По
неооходимости

отчет. справки,
акты и т.д.

исполнение
предписаний

1,7 Наlи.tие
достаl,очного
количесl,ва и
состояния
кухонной llосудь{
И ИНВеНТаРff в

Заведукlщий.
завхоз

Постоянно IJлtзуit-Iьный
KoHl,pO"r]b

9
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!'
Орl,анизация
питания в

воспитательном
проtIессе
- организаIiия
Ilрие]vа пиl1{и в

группах:
- соблкlление

режима питания
(ссlзлание

ус.l,tовий,
соответсl,вие
возрасl ны]ч{ и

l,игиенлItlеским
требованиям)
- соблюдение
гигиениLIеских

Заведуюrций,
старший
воспитатель

в соответствии
с планом
оперативного
контро.пя

справки наблrодение.
анaIJтиз ре:]уль,га,I,оR
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